MOSCATO ROSA

Die Reben des Moscato Rosa wachsen auf 250-300 Metern
Meereshbdhe in einer besonders windigen Lage. Sie sind
nach Sidden und Sidwesten ausgerichtet. Der Wind
verhindert, dass sich im Weinberg Feuchtigkeit staut,
die zur Bildung von Faulnis (Botrytis) filhren kdnnte. Bei
dieser empfindlichen Rebsorte wiirde dadurch die Vielzahl
der aromatischen Komponenten zerstort und die Intensitat
der Farbe abgeschwacht. Die Bdéden bestehen aus einer
Mischung von Porphyr, Sand, Tonerde und Kalkgestein.

Die Trauben werden wie ein Rotwein jedoch mit
kurzem Maischekontakt vergoren, um die Extraktion
von unangenehmen Gerbstoffen zu verhindern. Nach
Unterbrechung der Garung durch Kalteeinwirkung reift der
Wein in Edelstahlbehaltern bis zur Abflllung.

Der Moscato Rosa prasentiert sich in leuchtend rubinroter
Farbe, mit lebendiger Frische und einem intensiven,
aromatischen Bukett mit Noten von Rosen, Gewlrznelken,
Zimt und Orangenschalen. Im Gaumen bet6ért der Wein
durch eine komplexe, angenehme und elegante Struktur
mit einem faszinierenden Spiel zwischen Saure, SiBe und
Gerbstoffen.

Der Moscato Rosa ist ein besonderer SiBwein und kann als
ausgefallener Aperitif oder auch als Meditationswein sowie
zu trockenen SliBspeisen wie Linzer- oder Schokoladen-
torte und zu Desserts auf Basis von Kakao serviert werden.

HEKTARERTRAG 15 - 25 HL
PRODUKTION 12.000 - 15.000 FLASCHEN
EMPFOHLENE TRINKTEMPERATUR 14° C - 16° C
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